Bubas and Slives tyrkiske kgdret til fire personer.

En af Serbiens gamle retter af tyrkisk oprindelse:

Ingredienser:

1 kg. lammekgad

4-5 fordrslgg, eventuelt hvidlgg

3 bundter havesyre eller tilsvarende maangde vinblade

1 kg. frisk spinat, - eventuelt frosset hel spinat, som efter opt@ning presses og dryppes tgr
1 teskefuld sa@d paprika

Knorrpulver - Vegeta

Graesk yoghurt

Tilberedning:

Kgdet skaeres i stgrre stykker, vendes i mel og steges.

Det stegte kad fjernes.

Lggene steges, og derefter iblandes havesyren eller vinbladende.

Efter 5-10 minutter tilsaettes den skyllede ikke dampede spinat. Det hele svitses lidt 5-10
minutter.

Herefter tilsaettes kadet, sgd paprika og Knorrpulver, og det hele steges indtil kadet er
mgrt. Der tilfgres lejlighedsvis vand.

Retten serveres med graesk yoghurt.



